
Dinerkaart



ENTREE/BORREL

LOADED CURRYWORST   12,00
Venkelworst van Brand & Levi, gelakt in currysaus met 
vadouvancrème en romige zuurkool.

PLUKBROOD*  7,50
Versgebakken plukbrood met beurre de Paris en kervelolie.

STEAKTARTAAR   14,00
Versgesneden steak tartaar met zoetzure sjalot, krokante 
sjalot en schuim van gruyère.

VEGAN GYOZA**   9,00
Gebakken groentengyoza in knolselderijpaddenstoelen-
bouillon met truffelcrème.

GRAVAD LAKS   14,00
In rode biet gelegde Noorse zalm met ponzudressing, 
dillecrème en radijs.

ALPENBALLEN (6 stuks)   13,50
Heidi’s balletjes gevuld met spek en zuurkool, geserveerd 
met mosterd-vadouvanmayonaise.

NORDLYS PADDENSTOELEN*   10,00
In teriyakisaus gebakken paddenstoelen met beurre de Paris, 
balsamico-ui en krokant brioche.

ZWEEDSE SMASHED BAL   10,00
Smashed kalfsgehakt met groene peper, eigen jus, 
aardappelkaantjes en peterseliecrème.

HOOFDGERECHTEN

KOGELBIEFSTUK   24,00
Gebakken kogelbiefstuk met glühwein-uiencompote, 
cèpesjus en groentengratin.

KNOLSELDERIJ RISOTTO*   18,00
Romige wortelrisotto met gebakken knolselderij, 
oesterzwam, pompoenpitten en bieslookolie.

GEGRILD KIPPETJE   19,50
Half kippetje van de grill met frisse truffelaardappelsalade,
dragonsaus, citroendressing en verse kruiden.

SCHNITZEL CARBONARA   21,00
Gebakken varkensschnitzel met romige spaghetti carbonara, 
gezouten citroendressing, krokante kappertjes en kervel.

BIJGERECHTEN

AARDAPPELFRIETEN   6,00
Versgebakken aardappelfrieten met citroenmayonaise.

SALADE   6,00
Ragfijne ijsbergsalade met frisse groenten.

KINDERGERECHTEN

KINDERTOSTI   5,00
Ovengebakken tosti met ham en/of kaas op wit brood, 
geserveerd met tomatenketchup

SCHNITZEL FRIET   14,00
Krokante schnitzel met friet en appelmoes.

VEGETARISCHE PASTA BOLOGNESE*   11,50
Spaghetti met een rijke vegetarische 
bolognesesaus.

DESSERT

FONDU DU BOSSCHE BOL   10,00
Warme chocoladesaus met mini soezen, 
Zwitserse room, kersensaus en choco crumble.

* Vegetarisch     **Veganistisch


